
M E N U  A U T Ê N T I C O



*Patricamos 10% de taxa de serviço

Os ícones abaixo indicam pratos com restrições de ingredientes.

VegetarianoSem lactoseSem glúten

No coração do sul do Brasil, onde os ventos percorrem os campos e a 

história se enraíza na terra, nasceu o Piño.

Piño é mais do que um restaurante. É uma jornada pela essência da 

gastronomia sulista, uma janela aberta para a autenticidade, as tradições e o 

sabor da cultura regional. Cada prato conta uma história — das mãos dos 

produtores locais, que cultivam os ingredientes com paixão, ao fogo que 

transforma esses elementos em criações inesquecíveis. Aqui, a 

gastronomia é uma celebração da identidade, um encontro entre o 

passado e o presente, onde os sabores rústicos se unem à sofisticação 

contemporânea.



E��D�



Pão de Fermentação Natural, Manteiga Temperada,
Flor de Sal

COUVERT

E��D�

R $  5 5

Cebola caramelizada, Gorgonzola, Tomates cerejas
assados, Mussarela de búfala

DUO DE BRUS�ETT�
R $  4 9

Costela assada lentamente, desfiada e Creme Aioli

�OQUETA COSTE� COM AIOLI
R $  3 9

TÁBUA DE ��CUT�IA

Pão de fermentação natural, Queijos Artesanais, Salame,
Copa e Presunto Serranos, Geleia de Frutas Nativas

R $  8 0

AIPIM

Aipim frito, Sal de sálvia
R $  2 9



DA HORTA



R $  4 9

R $  3 9
MIX DE VERD�

Mix de verdes, Laranja, Queijo serrano Yamandu,
Vinagrete de cana, Cenoura

DA HORTA
(Somente verduras, legumes e frutas orgânicas) 

R $  4 9
TOMAT� FR�COS

Tomates frescos, Azeite verde, Mussarela de Búfala,
Picles de cebola, Manjericão 

ALFACE GRELHADA

Alface grelhada, Vinagrete de laranja, Coalhada
artesanal, Pistache



M�S�



M�S�

R $  7 5

R $  7 9
RIGATONI

Rigatoni, Moranga, Leite de coco, Camarão,
Farofa, Coentro

R $  6 9
NHOQUE �T�ANAL

Nhoque artesanal de batata roxa, Ragu de
linguiça serrana, Queijo curado, Rúcula

�PAGUETE �RBON�A

Espaguete Carbonara, Bacon, Parmesão
serrano, Ovo



DOS M��



NOSS� AV�



NOSS� AV�

R $  6 9
PEITO DE F�NGO GRELHADO

Peito de frango grelhado, Purê de milho, Vinagrete
de abobrinha, Acelga Tostada.

R $  9 8
M�RECO CONFIT

Marreco confit, Redução de laranja, Farofa de nuts,
Batatas roxas

SALMÃO CU�DO EM LÂMIN�

DOS M��

R $  1 3 5Salmão curado em lâminas, Risoto de espinafre,
Limão siciliano



DO NOSSO P�TO



DO NOSSO P�TO

R $  1 3 9

R $  8 9
COSTE�

Costela de cozimento lento, Purê de moranga
caramelizada, Cebola tostada, Demi glace, Agrião

R $  9 8
FILÉ MIGNON

Filé mignon, Risoto parmeggiano, Legumes tostados

F�T IRON

Flat Iron, Legumes tostados, Chimichurri, Farofa



MENU KIDS



MENU KIDS

R $  5 9
RIGATONI

Rigatoni na manteiga, Iscas de filé

R $  4 9
Iscas de filé

Iscas de filé, Arroz, Feijão, Tomatinho cereja, Farofa



DOC� DA TER�



DOC� DA TER�

R $  3 0

R $  3 0
DOCE DE ABÓBO�

Doce de abóbora, Tuille de amêndoas, Sorvete de
capim cidreira

R $  3 8
MOUSSE DE �OCO�TE

Mousse de chocolate, Marshmallows brülados

AMBRoSIA

Ambrosia, Creme de leite fresco batido, Canela



(300 ml)

ÁGUA COM GÁS

Bebidas

R $  1 0

(300 ml)

ÁGUA SEM GÁS
R $  1 0

(350 ml)

COCA-COLA
R $  1 2

GUARANÁ

(350 ml)

GUARANÁ ZERO

(350 ml)

H20H

(500 ml)

SUCO NATURAL

(300 ml)

CORONA LONG NECK

(330 ml)

HEINEKEN LONG NECK

(330 ml)

R $  1 2

R $  1 2

R $  1 4

R $  1 4

R $  1 5

R $  1 7

COCA-COLA ZERO

(350 ml)
R $  1 2



NOS SIGA
NO INSTAG�M

@pinocozinha

Sua avaliação é muito importante para
continuarmos oferecendo uma cozinha autêntica.

Clique aqui para nos avaliar no google

Clique aqui para nos avaliar no trip

Nos avalie no
google e tripadvisor

https://g.page/r/CZtpTDjh9f6WEBM/review
https://www.tripadvisor.com.br/UserReviewEdit-g775227-d28654128-Pino_Cozinha-Canela_State_of_Rio_Grande_do_Sul.html
https://www.instagram.com/pinocozinha/
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